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Menu Koktajl 400 PLN

Bufet zimny

Pieczywo rzemieélnicze, masto
Selekcja seréw, chutney gruszkowy
Selekcja wedlin dojrzewajacych
Satatka rzymska z anchois 1 parmezanem
Wedzony pstrag, ikra, ziemniak
Vitello tonnato — cielgecina z sosem tuficzykowym

Canapés (mniejsze porcje — serwowane przez kelneréw)

Mini grzanki z tatarem wolowym 1 majonezem lubczykowym
Grzanki z foie gras 1 marmoladg z czerwonej cebuli
Krewetki z bialym winem 1 chili
Grillowana o§miornica z oliwkami 1 pieczong papryka

Stodki bufet

Mini créme brulee
Tiramisu
Swieze owoce



Menu Koktajl 600 PLN

Bufet zimny

Pieczywo rzemieélnicze, masto
Selekcja seréw, chutney gruszkowy
Selekcja wedlin dojrzewajacych
Satatka rzymska z anchois 1 parmezanem
Satatka z cykorii, baktazana i burraty z krwistag pomararicza
Wedzony pstrag, ikra, ziemniak
Vitello tonnato — cielgecina z sosem tuficzykowym
Carpaccio z poledwicy wolowej z czarna trufla
Tatar z tuiczyka z awokado

Canapés (mniejsze porcje — serwowane przez kelneréw)

Mini grzanki z tatarem wolowym 1 majonezem lubczykowym
Foie gras parfait z marmolada cebulowa
Mini porcje przegrzebkéw z karmelizowanym jabtkiem
Mini porcje karczocha z guacamole
Krewetki smazone na winie 1 chili
Grillowana oémiornica z dodatkami

Stodki bufet

Mini créme brulee
Tiramisu
Swieze owoce
Tarta cytrynowa



