Talerzyki

Pieczywo z mastem 12
Grillowane papryczki Padron 16
Oliwki z czosnkiem i ziotami 17
Domowa metka wotowa z grillowanym chlebem 18
Marynowane karczochy z parmezanem 22
Gorgonzola dolce z czeresniami 25
Bresaola della Vatellina /Wlochy, dojrzewajaca wotowina s50g / 28
Przystawki

Barszcz bialy z domowa kielbasa i jajkiem 33
Krokiety rybne z Coppa di Parma 29
Domowa kaszanka z chutney figowym 31
Grillowane kalmary Patagonskie z papryka Ramiro 32
Pieczony szpik kostny z salsg kimchi / 20 min. / 36
Zielone szparagi z szynka Cotto i mozzarelly 39

Foie Gras parfait z domowym brioche i morelami 45
Butchery tatar wolowy z chrzanem 51
Smazone Foie Gras z jabtkiem 55
Chef Special

Butchery cheeseburger 48
Kietbasa wolowa z kimchi i sosem pieprzowym 49
Dorsz Skrei z makronem Paccheri i matzami 89
Grill

Schab z koscia Iberico / Hiszpania, Pata Negra/ 49/100g
Flat Iron stek / USA Prime, Czarny Angus sezonowany na sucho 30 dni / 65/100g
New York stek / USA Prime, Czarny Angus sezonowany na sucho 6o dni / 79/100g
Rib Eye stek / Polska sezonowany na sucho 30 dni / 59/100g
Rib Eye stek / USA Prime, Czarny Angus sezonowany na sucho 6o dni / 109/100g
Poledwica wolowa / Polska sezonowana na sucho 30 dni / 59/100g
Porterhouse stek / Polska sezonowany na sucho 21 dni / 55/1008
Dodatki

Salata mastowa ze $mietang 20
Grillowane warzywa 19
Salata mastowa ze $mietang 20
Satatka z kimchi 20
Kremowe puree ziemniaczane 20
Domowe frytki 21
Sosy

Pieprzowy /Bearnaise / Chimichurri / Gorgonzola 8
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